
Food Preservation Used Cold Plasma Generator

วิสาหกิจชมุชนเมืองเหนือ ผลิตนํา้พริกชมุชนออกจาํหนา่ย ไดแ้ก ่นํา้พริกตาแดงแห้ง นํา้พริกขา่ก ุง้ 

นํา้พริกคัว่หมตูะไคร ้และนํา้พริกนรกปลาย่าง ซ่ึงประสบปัญหาอายขุองผลิตภณัฑ์สัน้ 

ประมาณ 2 เดือน นํา้พริกจะเริ่มมีสีเขม้ขึน้ และรสชาติคอ่ย ๆ เปลี่ยนไป เนื่องจากการผลิต

ไมใ่ชส้ารกนับดู ทาํใหท้างกลุม่ตอ้งการพัฒนาผลิตภณัฑใ์หม้ีอายกุารเก็บรกัษายาวนานขึน้ 

เพ่ือรองรบัการขยายตลาดไปยังกลุม่ประเทศอาเซียน 

▪ ฆ่าเชื้อจลิุนทรีย์ท่ีมีในอากาศและปนเป้ือนในอาหารก่อน

นํามาเขา้บรรจุภัณฑ์ จําพวก แบคทีเรีย Clostridium, 

Pseudomonas และ Proteus ท่ีสรา้งเอนไซมย์่อยสลายโปรตีน

ทาํใหเ้กิดการเนา่เสีย 

▪ ใช ้ไฟฟ้าแรงดันส ูง เ พ่ือให้เกิดการคายประจุระหว่า ง

ขัว้ไฟฟ้า ซ่ึงจะทําใหเ้กิด อิเล็กตรอนอิสระ ไอออน โฟตอน 

และ รีแอคทีฟอะตอม เชน่ ออกซิเจน โอโซน เป็นตน้ 

▪ ช่องสรา้งพลาสม่าสามารถปรับขนาดได ้ใหเ้หมาะสมกับ

ปริมาณผลิตภัณฑ์ ทํา ให้เกิดการฆ่า เชื้ อ ได ้อย่ า ง มี

ประสิทธิภาพ 

▪ กาํลงัการผลิตสงูสดุ 120 กิโลกรมัตอ่ชัว่โมง 

▪ สามารถชว่ยเพ่ิมระยะเวลาการเก็บผลิตภัณฑไ์ดโ้ดยไม่เสีย

รสชาติ ผลิตภณัฑม์ีความสะอาด ถกูสขุอนามยัมากขึ้น
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